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Hallo liebe Flammkuchen-Freunde,

gemeinsam starten wir in ein verlangertes Wochenende und in unseren Jubilaums-Monat.
Wir feiern unser 7-jahriges Bestehen! Das sind die News:

Ubersicht

- Neue Offnungszeiten - sonn-und feiertags ab 12 Uhrin Karlsruhe & Herxheim
- 7 Jahre - 7 Special-Flammkuchen

- Das kleinste Marianne's Flammkuchen der Welt buchbar

- Vegane Flammkuchen im All you can eat

- Firunser Team suchen wir genau dich!

Neue Offnungszeiten - sonn- und feiertags ab 12 Uhr

Mit dem Start in den Oktober &ndern wir unsere Offnungszeiten.

Karlsruhe: Dienstag bis Samstag ab 17 Uhr,
Sonn- und Feiertag von 12-20 Uhr (warme Kiche bis 19:30 Uhr)

Herxheim: Mittwoch bis Samstag ab 17 Uhr,
Sonn-und Feiertag von 12-20 Uhr (warme Kiiche bis 19:30 Uhr)

Linkenheim: Mittwoch bis Sonntag ab 17 Uhr, an Feiertagen ab 17 Uhr

Somit starten wir gleich im Doppelpack mit unseren neuen Sonn-und Feiertags-
Offnungszeiten:

In Karlsruhe & Herxheim
Sonntag, 02.10.2016, von 12-20 Uhr
Montag, 03.10.2016 von 12-20 Uhr

In Linkenheim haben wir ab 03. Oktober ab 17 Uhr gedffnet

7 Jahre - 7 Special-Flammkuchen



Im Oktober feiern wir unser 7-jahriges Jubildaum und klaro gibt es dann statt 3 eben 7
Special-Flammkuchen. Und die haben es in sich!

31. "Mexikaner"
mit Creme Fraiche, Tortilla-Chips, Kidney-Bohnen, Mais, Kase, Salsa-Sauce

32. "Urlaub in der Provence"”
mit Creme Fraiche, Blattspinat, Schafskase, getrockneten Tomaten, Krautern der Provence

33. "Wasabi Lachs"
mit Wasabi-Creme Fraiche, Raucherlachs, roten Zwiebeln, Cashew-Kernen

34. "Der Pfalzer"
mit Creme Fraiche, Blutwurst, Zwiebeln, Knoblauch

35. "Pumpkin Deluxe"
mit Creme Fraiche, Entenbrust, Knoblauch, gewiirzten Kirbis-Stiicken, Blattspinat

36. "Kusschen, Kiisschen"
mit siBem Schmand, kleinen Mohrenképfen, wahlweise mit Eierlik6r

37. "Calzone Berliner Art"
mit sifem Schmand, Erdbeermarmelade, Puderzucker

Hier geht's zu unserer Speisekarte

Das kleinste Marianne's Flammkuchen der Welt
buchbar

Von Oktober 2016 bis April 2017 steht unser
kleinstes Marianne's Flammkuchen der Welt im
Innenhof unseres Restaurants in
Herxheim.

Dieser - aus verschiedenen Hélzern gefertigte -
Bauwagen bietet mit seiner grolRzligigen
Eckbank Platz fir bis zu 12 Personen. Im eigenen
Flammkuchen-Ofen werden die frisch belegten
Flammkuchen (diese werden von uns in unserer
Kiche belegt) von Euch selbst gebacken.

Perfekt fir jede Familienfeier, fir einen Abend mit Freunden oder flir die etwas andere
Weihnachtsfeier mit Kollegen. Jetzt reservieren!

Mehr Informationen und das Buchungsformular finden Sie unter
www.mariannes-flammkuchen.de/das-kleinste-marianne-s-flammkuchen-der-welt-herxheim/

Vegane Flammkuchen (jeden Donnerstag in Karlsruhe)



Jeden Donnerstag bieten wir in unserem Restaurant in Karlsruhe ein "All you can
eat vegan" mit 10 veganen Flammkuchen an. Da wir einen GroRteil der Zutaten, vor
allem die unterschiedlichen Crémes, frisch zubereiten, ist eine Reservierung dringend
notig.

Hier gehts zur Speisekarte der veganen Flammkuchen

Wir suchen genau Dich! Fur unser Team!

450 € Kiichenhilfe & Festanstellung bei Marianne's
Flammkuchen / egal ob jung/alt

Zur Verstarkung unseres jungen Teams suchen wir
ab sofort noch "Kiichenhilfen" fir unser Restaurant in
Karlsruhe, in Linkenheim und in Herxheim.

Die Arbeitszeiten sind flexibel. Bezahlung geregelt durch
einen 450-Euro-Mini-Job bzw. durch einen Arbeitsvertrag.

Wir erwarten

Erfahrungen in der Kiiche wiinschenswert
Flexibilitat, d.h. Bereitschaft auch kurzristig mal
einzuspringen

Teamfahigkeit

Freude am Umgang mit Menschen
Zuverlassigkeit und PUlnktlichkeit

Gute Deutschkenntnisse

Wir bieten

e Einarbeitung bei voller Bezahlung
e Bereitstellung von Dienstkleidung
e Flexible Arbeitszeiten, je nach Bedarf



lhre Aufgaben

e Allgemeine Kiichenarbeiten wie Flammkuchen belegen, Geschirr spllen usw.

Zur Verstarkung unseres jungen Teams suchen wir absofort noch sofort
"Servicekrafte/Kellnerlnnen" fiir unser Restaurant in Karlsruhe, in Linkenheim und in
Herxheim. Die Arbeitszeiten sind flexibel. Bezahlung geregelt durch einen 450-Euro-Mini-job
bzw. durch einen Arbeitsvertrag.

Wir erwarten

Erfahrungen in der Gastronomie winschenswert

Flexibilitat, d.h. Bereitschaft auch kurzristig mal einzuspringen
Teamfahigkeit

Freude am Umgang mit Menschen

Zuverlassigkeit und Plnktlichkeit

Gute Deutschkenntnisse

Wir bieten

e Einarbeitung bei voller Bezahlung
e Bereitstellung von Dienstkleidung
e flexible Arbeitszeiten, je nach Bedarf

Ilhre Aufgaben

e Bedienen und Beratung unserer Gaste
e Thekendienst/ Getranke ausschenken
e Allgemeine Kellnertatigkeiten

Mehr Informationen gibt es unter
www.mariannes-flammkuchen.de/jobs/

Mehr Informationen zu unseren Angeboten gibt es online aufwww.mariannes-

flammkuchen.de

Viele GrufSe und ein schones Wochenende

Das Team von Marianne's Flammkuchen



Jetzt'einen Tisch resenvierenl

Wenn Sie diese E-Mail (an: {EMAIL}) nicht mehr empfangen mochten, kdnnen Sie diese hier abbestellen.

Marianne's Flammkuchen GmbH, Kriegsstr. 300, 76185 Karlsruhe

KETV Clubhaus/Marianne's Flammkuchen/Kriegsstr. 300/ 76185 Karlsruhe/ Tel.: 0721- 591 080
FVL Clubhaus/Marianne’s Flammkuchen/ Friedrichstaler Str. 8/ 76351 Linkenheim-Hochstetten/
Tel..07247- 8887556 / Marianne's Flammkuchen Herxheim/ Untere Hauptstr. 120/ 76863
Herxheimy Tel.: 072769041184



